
Pastel de Zanahoria | Carrot Cake $199 MXN
Ralladura de limón y nueces. / Pecans, lemon zest.

Mousse de Maracuya
Passion Fruit Mousse $199 MXN

Ligeramente refrescante. / Slightly refreshing.

Pay de Limón | Key Lime Pie $199 MXN
Merengue, sablée y chocolate blanco. / Meringue, sablée and 
white chocolate.

Plato de Frutas | Fruit Plate $159 MXN
Sandía, piña, melón, papaya. / Watermelon, pineapple, 
cantaloupe, papaya.

Malteada | Milkshake $199 MXN
Chocolate, Fresa ó Vainilla. / Chocolate, Strawberry or Vanilla.
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Premium Culinary 25% de Descuento para Huéspedes All-Inclusive y Meal Plan | Precios en Pesos Mexicanos, IVA incluido. No se aceptan pagos en efectivo. Cargo 
de 15% por concepto de servicio para huéspedes en Plan Europeo. Aviso: El consumo de carnes, aves, mariscos, huevos crudos o poco cocinados, o leche no 
pasteurizada puede aumentar su riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos. / Premium Culinary 25% Discount applies for All-Inclusive and Meal Plan 
Guests | Prices in Mexican Pesos, TAX included. Cash payments are not accepted. For guests on the European Plan a 15% service charge will be added. Notice: Consuming 

raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk or foodborne illness.

Libre de Guten / Gluten FreeVegetariano / Vegetarian Picante / Spicy

Guacamole y Salsa Mexicana
Guacamole & Mexican Sauce $239 MXN

Aguacate machacado acompañado con brunoise de tomate, 
cebolla y totopos./ Smashed avocado accompanied with tomato 
brunoise, onion and tortilla chips.

Spicy Tuna
Spicy Tuna $249 MXN

Atún, ponzu, flakes de tempura, spicy mayo, cebollín, gyoza 
y aceite de ajonjolí./ Tuna, tempura flakes, spicy mayo, chives,  
gyoza y sesame oil.

Chili Poppers $199 MXN
Jalapeños fritos, rellenos de queso mozarella y aderezo 
ranch./ Fried jalapeños, stuffed with mozzarella cheese and ranch 
dressing.

Aros de Cebolla
Onion Rings $199 MXN

Los clásicos fritos, servidos con aderezo ranch o salsa BBQ. / 
The classic fried, served with ranch dressing or BBQ sauce.

Papas y Frijoles con Chile
Chili Fries $239 MXN

Papas fritas con frijoles cocinados al estilo texano y salsa de 
queso cheddar./ Texas style beans, fries and cheddar cheese 
sauce.

Ceviche Mixto
Mixed Ceviche $339 MXN

Camarón, pescado, pulpo, jugo de limón, cilantro y aguacate./ 
Shrimp, fish, octopus, lemon juice, cilantro and avocado.

Ensalada Olivier
Olivier Salad $269 MXN

Zanahoria, papa, chicharo, aderezados con mayonesa, galletas 
saladas y pollo. / Carrot, potato, green peas, seasoned with 
mayonnaise, crackers and chicken.

Ensalada Cobb de Camarón
Shrimps Cobb Salad $289 MXN

Huevo, lechugas organicas, tomate, tocino queso azul y 
camarones. / Egg, organic lettuce, tomato, blue cheese bacon 
and shrimp.

Ensalada Corazón de Lechuga
Iceberg Salad $269 MXN

Aderezo ranch, tocino, lechuga romana y tomate cherry. / 
Ranch dressing, bacon, romaine lettuce and cherry tomato.

Nachos con Atún Ahumado
Smoked Tuna Nachos $299 MXN 

Frijoles refritos, salsa cheddar, guacamole, chiles jalapeños 
y tataki de atún ahumado. / Refried beans, cheddar sauce, 
guacamole, jalapeño peppers and smoked tuna tataki.

Hamburguesa Clásica
Clasic Hamburger $289 MXN

 Jugosa carne de res al grill, tomate, lechugas organicas, 
cebolla, tocino y queso cheddar. / Juicy grilled beef, tomato, 
organic lettuce, onion, bacon and cheddar cheese.

Cheese Dog $249 MXN
Salchicha ahumada, lechuga, laminas de tocino y mucho 
queso cheddar. / Smoked sausage, lettuce, bacon slices and 
lots of cheddar cheese.

Pollo Frito Empanizado
Fried Chicken $299 MXN

Servido con ensalada de col y papas gajo al estilo Villa la 
Valencia. / Served with cabbage salad and potatoes Villa la 
Valencia style.

Hamburguesa Mexicana
Mexican Hamburger $339 MXN

Chile toreado, queso panela, chorizo y aguacate con pan 
de ajo y cebolla. / Avocado, chorizo, panela cheese & chile 
toreado on onion & garlic bun.

Hamburguesa Hawaiana
Huli Huli Hamburger $339 MXN

Servido con ensalada de col y papas gajo al estilo Villa la 
Valencia. / Served with cabbage salad and potatoes Villa la 
Valencia style.


